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NOTICE D'EMPLOI
DES CUISINIÈRES "AÉROFLAM"

MISE EN PLACE. —  A ucun  faux tirage ne d o it pouvoir se p rodu i.e  pendant la marche. V é rif ie r 
aue la jonc tion  in té rieu re  de la taque est bien m astiquée e t que les brise-flam m es adhèrent h e rm é ti
quem ent aux taquettes, ce qui perm et d 'u tilis e r  a égale in tens ité  toute  la surface de la taque de la 
cu isin ière.

Bien m astiquer égalem ent la buse avec le corps de I appareil e t tous pro longem ents éventuels 
de la buse. P lâ trer la buse à l ’entrée de la chem inée. Na jamais em ployer de tôles pour assurer l ’é tan 
ché ité  du raccordem ent.

■=• • ’-«■* 05 >"afec cjui se m anifeste , par exemple, par l ’ im poss ib iiité  de conserver le feu
con tinu  pendant 12 heures (la réserve de charbon du pot suspendu é tan t to ta le m e n t consumée), 
placer une clé supp lém entaire sur la buse avant l ’entrée dans la chem inée ou un registre sur le 
condu it de chem inée.

COM BUSTIBLE A  EMPLOYER. —  a) marche à  feu con tinu  : m e ttre  en place le pot suspendu 
fo rm a n t réservoir de com bustib le  fra is, seulem ent dans le cas où la q ua lité  du charbon s’y prête.

Employer la hou ille  maigre (an th rac ite  de préférence) en grains de 1 0 /2 0 , 1 5 /2 2  ou 2 0 /3 0 . 
Ne pas u tilis e r les hou illes grasses qui s ’agglom èrent dans le po t suspendu e t ne descendent pas auto 
m atiquem ent, ni le charbon de trop  gros ca lib re  qui ne descend pas aussi progressivem ent e t ne peut 
s 'é ta ler comme il conv ien t sur la g rille .

b) marche à  feu  in te rm itte n t : on peut u ti .ser tous genres et 
bois, coke, hou illes grasses, lign ite , déchets, etc... Il s u f f i t  d ’enlever le
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pot réservoir suspendu.

Si la consom m ation est jugée trop  élevée, m erim .ner le rallum age jou rna lie r e t l ’u tilisa tio n  irra 
tionne lle  (voir ci-après Réglage).

MISE EN ROUTE. —  A va n t I allumage, o u v rir  la prise d 'a ir en poussant vers la d ro ite  le p e tit  
levier s itué  au dessus e t à d ro ite  du cendrie" e t o u v rir  le tirage de la chem inée en p laçant la clé de 
tirage dans la position  horizon ta le . S assurer de la p ropreté  de la g rille  e t disposer sur ce lle -c i une 
couche m ince de bois, ta n t sur la couronne extérieu re  q u ’au centre  sous le pot suspendu. Placer une 
couche de papier sur le bois et une autre  couche de Dois sur le papier. Enflam m er le papier par le 
regard. C ette  m éthode assure I in fla m m a tion  rapide du bois e t perm et le chargem ent im m édia t de la 
cu is in iè re  don t le pot exté rieu r sera porté  au rouge dans les 15 m inu tes qui su ivron t.

Dans le cas de marche à feu con tinu , charger TOUJOURS par le po t suspendu et ne jamais 
m e ttre  de charbon entre  ce lu i-c i e t les parois du pot extérieur.

M e ttre  en place la rondelle  marquée OF de te lle  sorte que la le ttre  O se trouve du côté de 
la façade de la cu is in ière.



Si l ’appareil possède un BOUILLEUR, ne pas oub lie r de rem p lir d ’eau ce lu i-c i avant 
du foyer.

Apres le prem ier allumage, resserrer toutes les vis f ix a n t le cadre de la taque.

allumage
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REGLAGE. —  a) marche au ra le n t i :  re m p lir  le pot réservoir suspendu si ce lu i-c i est employ. 
Fermer la pr.se d 'a ir en poussant la clé correspondante vers la gauche, fe rm er le tirage de la chem inée 
(clé de tirage dans la position  vertica le ) e t tourner la rondelle OF de m anière que la le ttre  F so it u j  
côté de la ,açaoe de la cu is in ière  si le pot suspendu est en place. Sinon, la position  de la rondelle 
OF est in d iffé re n te .

L ’appareil d o it te n ir le feu pendant 12 a 15 heures si la q ua lité  du com bustib le  est conve
nable.

Ne pas perdre de vue que la marche a feu co n tin u  nécessite l ’é lim in a tio n  de tous les mâcheters.

b) marche à feu v i f  : dans le cas d ’em plo i du po t réservoir suspendu (marche à feu con tinu ), 
ne pas rem p lir ce lu i-c i im m édia tem ent avant la période d 'u tilis a tio n  à feu v if.

O uvrir la clé de prise d ’a ir e t la clé de tirage  de la chem inée (voir ci-dessus M ise en route) et 
placer la rondelle OF de relie sorte que,-la. le ttre  O so it du côté de la façade Je la cuis mère.

Décendrer légèrem ent de façon à é lim ine r les cendres fines. Décendrer à nouveau quelques 
m inu tes plus tard  : à ce m om ent le feu d o it avoir repris tou te  son in tens ité , smon la g rille  est recou
verte  de mâcheters. Dans ce cas, soulever de quelques centim ètres la croû te  de m âcnefers avec le 
tisonn ie r placé horizon ta lem ent dans le regard Dès que le feu est en pie,ne marche, enlever le m âche
fer (voir ci-après Décendrage).

Ne pas s 'in qu ié te r de la com bustion dans le pot suspendu. Si l ’on n u tilise  pas le pot suspendu, 
la position  de la rondelle  OF est in d iffé re n te . V e ille r dans ce cas à ce que la couche de com bustib le  
sur la g rille  ne dépasse pas 8 a 10 centim ètres. Ne jamais dépasser la partie  in fé -ieu re  du regard.

Ne jamais se servir de la cu is in iè re  en enlevant le tam pon, mais au contra ire  u tilise r tou jours 
l ’appareil avec ce t organe en place. La taque est u tilisab le  a égaie in tens ité  sur to -ite  sa su iface.

Il est préférable d 'em ployer des casseroles uu des réc ip ients à fond très p la t (type é lectrique) 
qui on t une m eilleu re  adhérence.

Pour les appareils types 90  e t 115 qu possèdent un re tour de flam m e autour des fours, on 
ob- ,ent c e iu i-r i en p laçant la clé de re tour de flam m e dans la position  hor.zonta le  La nositron .v e rt i
cale de la clé correspond au tirage d irect.

DECENDRAGE —  Ne pas se servir de tisonn ie r, em ployer un iquem ent la clé spéciale de dé< n 
Qui sep l ie .  “  ! » «  situé au-dessus du cendrier. A d o n n e r  la clé de decendrage par un léger

l ’évacuation des mâchefers.

CHAUFFAGE DU LO CAL. —
la porte située devant ie foyer. .

In u tile  d ’o u v r ir  les portes de fou r, il s u f f i t  d o uv rir s im plem ent

C O N S O M M A T IO N . —  Pour au tan t que .d 
ind iqué et q u ’on emploie le com bustib le  approprié, 
consom m ation de l'o rd re  de 6 à 10 kg, pour un 
la t io n  dss tro is  repas journa lie rs, de te lle  sorte que 
réalisées.

cu ism iète  « Aéroflanr » est conduite  comme il est 
un fonc tio nn e m e n t p a rfa it est garanti avec une 
service normal de 24 heures com prenant la prépa- 
l'appare il est am orti en deux ans par les économies

ENTRETIEN. —  Enlever fréquem m ent la suie qui est une cause de d é té rio ra tion  prem aturee 
des tôles par les regards prévus à cet e ffe t.

V e ille r si l ’on emploie le pot rése rve r suspendu (man_he à feu con tinu ), à ce que le rria jb on  
ne rem onte pas (a la su ite  d ’un nsonnage in te m p e s .it)  su le pou rtou r ex té rieu r du pot suspendu, 
te  qui risque ra it de détério rer la -pa rtie  in fé rieu re  _ de ce lu i-c i.

N e ttoye r le m a .l, ainsi è)ut les parties chromées, avec un linge doux sec ou à l ’eau savonneuse. 
Rincer e t essuyer soigneusement le cas échéant.
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